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FOIE GRAS DE 1;8 9 i ;353 :28'23 HARICOTS aux MANCHONS | 1000g | 3 | 14,60 | 14,60
CANARD ENTIER g 23001 199, de CANARD CONFIT DAUBE
) ) 3209 7 3890 121,56 {haricots, manchans 30 %, bouillon®, X I i :
{foie gras de canard, sel, poivre) 4509 | 10 4980| 110,66 carolies, oignans, tamate, sel, poivre) {viande de boeuf, vin cdte de Gascogne, tomates, carottes, oignons,
5 = i GARBURE - champiignons, farine de mais, sel, poivre)
BLOC DE FOIE GRAS 133 g 6 1?28 132?2 {mianchons et gésiers confits, bouillon®, #Abg ¢ 1390 18,50 Prix Unit. Prix au Kg
DE CANARD 1809 | 10 | 1600| 8888 S it Tao0d | % | 2640 | 1467 12,80€ 21,338
(foie gras de canard, sel, poivre) ! % : el
300g { 15| 24,50 81,66 DAUBE DE CANARD 15,30€ 19,12¢€

(mianchons de canard, vin du pays 20%, | 1 000g 5 15,60 15,60

I carottes, oignons, sel, poivre) q'é_
180g | 4 | 2530| 14050 i :
9 ) ’ (ragoiit d'abattis de canard) =
FOIE GRAS DE CANARD 3209 7 38,20| 121,56 (ail?s, cous, bouillon*, carottes, oignons, 800g - 200 Tias 1)
EfNTlEI: MI-CdUI;I' 450 g 10 4930! 11066 jus: de tomate, sel, poivre) E
(foie gras de canard, sel, poivre) b i : : i
: BOLOGNAISE aux : =
GRATTONS de CANARD 3603 850 | 2361 |= ; BI'A-NQU ETTE-- de- VEAU
/, {dEationE 16 Cinal 50.%, s devorate 3 (viande de veau, bouillon, farine de mais, créme fraiche, carottes,
@XQA‘ @/? ees ik eillon® o gngigl il sg'lfpgiwe, Shleat g champignons, poireaux, sel, poivre, épices)
o Prix Unit. Prix au Kg
TAJINE de CANARD : z
R R (mlan(_!mns c_iecanard, bouillon*, farine 600 g 2 11,60 19,33 E 600 .1 ER———— 1 3,00€ 21,66€
| FREPAtRATION POUR sALAp”E 760 e aBssec, | 900g [ 4 | 15,60 | 17.33 |8 800g .. .. . 16,00€ 20,00€
gésiers et coeurs confits, sel, poivre, ai Cai - b5
| = - CANARD & 'ORANGE 2 AXOA de VEAU
| : SARiTs [ g ; # =l
' g!;gfy;fiil;ig:??EI??MWE 130g | 3 ';__5"29 40,00 (m“‘.“‘h‘TS Confits; opange, jus d'arange, 900g | -4 1560 | 17,33 |= {viande de veau, poivron rouge, poivron vert, ail, piment d’Espelette,
épices) Ui 200 g 5 ]!3-0 36,50 bo uillon*, farine de mais, beurre, sel, alcool} 5 huile d'olives, oignons, sel)
T HARICOTS CUISINES 5 ix Uni ;
PATE DE CANARD . b s ) 5 Prix Unit. Prix au Kg
(7;5 % de viznde d? T — 200g | 5 620 31,00 il;ia'r‘;c;)izsr,e?uunlon , carottes, oignons, 750g | 4/5] 11,00 | 14,66 = 9 50€ 27,14€
Sel, poivre, epices, :
- ; ; = 15,00€ 25,00€
ey R0 | 130g | 3 [ ghg) azs0 Yos Qo A .. 19,30¢ 21,44€
0 de FOIE GRAS 2009 | 5 7250|3750 A : ! !
(canard, foie gras, porc, ceufs, sel, poivre) £ ! f o co I_OM Bo de VEAU j
:ﬁTnfo?\Enf? VERT soal 3 | ss0l aasyl /| conETde Jauisses | s00q | 2 | 1250 | 2500 s bauillon, carottes, farine de mals, ail, sel, poive,
{canard, porc, foie gras, poivre vert, lait, Hh ! ¢ CANARD 3CUISSES | 750¢g 3 16,50 | 22,00 EpIees  brix Uit Prixau K
i tviande, graisse aculsses | 1000g | 4 | 21,50 | 21,50 } Moin 2’1"‘; ” é
GRATTONS : sel, poivre) 6cuIsses | 1500 | 6 | 29,00 | 1933 600Q ... § 13, 6E
(chair et graisse de canard, sel, poivre) 200 9 4 5,20 26,00 900 2 [E— S 1 7,50€ 1 9,44@.:.
= e MANCHONS CONFITS 7009 | 2 | 1150 | 1642
entler min. s {5 manchons, graisse, sel, poivre) & !
(magrets, sel, poivre) 2509 13,20 prece GESIERS de CANARD CONFITS (veau (70 %) TEfRRIItNUEresle VEAU
I e : ), porc, oeuls, sel et pol
MAGRETS FOURRES (gésiers, graisse, sel, poivre) 3009 A %50 alee Prix Uni Pri K
au FOIE GRAS 45049 8 20,00 44 44 rix Unit. Tixau kg
(magrets, 25% foie gras, sel, poivre) GRAISSE de CANARD o g = 1580 200g......... 5,80€ 29,00€
COEURS FARCIS - . . v .
au FOIE GRAS 1509 | 5 | 10,50| 70,00 CUISSE CONFITE sousvide 500 | piece SAUCISSE de VEAU confite a la graisse de canard
. : , graisse, sel, poivre) . . 5.5 <
{ceeurs de canard, 20% foie gras, sel, poivre) (sag(]ssg de veag (viande de veau origine France, boyaus, sel, poivre),
: aisse de canar 5 i :
ooy 10| 5005 | 75 Libiod] oo TN 300g | 2 | 1080 | 36,0 - : Bk il
: : 1 [ ;

www.famillelatapie.fr Retrouvez nos produiis sur notre site internet



